
2. Furmint Barrique 2011

Smakfullt, torrt vitt vin på 100% Furmint, lagrad 17 

månader på månader på ekfat och 3 år på flaska vilket 

ger vinet en fyllighet som lämpar sig väl till ljusare kött.

Karaktär: Medium kropp med lång finish

Smak&Aroma: Kraftig syra, frisk med toner av stenfrukt, kryddor och mineralitet

Serveringsförslag: Gris, vildsvin, and och kyckling vid 10-12°C

Vingården: 10 ha odlad vinareal. Handplockade druvor. 

Naturliga, traditionella metoder

Vinifikation: Fermentation och lagring på ungerska ekfat 

(lagring 17 mån)

Druvor: Furmint 100% 

Färg: Ljust gult, hö

Sockerhalt: 4,1g/l

Alkohol: 13,5%

Volym: 750 ml

Förslutning: Naturkork

Läs mer här: hungrywines.com/the-wines/furmint  
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