
5. Furmint 2016, Tokaji

Vårt nya, friska fisk-och-skaldjursvin!

Typ: Torrt vitt 

Färg: Gröngul/hö
Karaktär: Friskt och lätt med hög, lekfull syra
Kropp: Medium fylligt
Smak&Aroma: Päron, citrus, mineralitet
Serveringsförslag: Till vit fisk, skaldjur, sommarsallad, syrliga snacks som oliver.  
Vingården: Ett samarbete mellan SZÓLÓ Boutique Wine och Dorogi Brothers familjegård på 
10 ha som är under konvertering till ekologiskt jordbruk med beräknat genomslag 2018. 
Druvorna skördas för hand och är noga utvalda med en blandning av druvor från soliga och 
skuggiga sluttningar för att få en frisk syra i vinet.
Vinifiering: Ståltank, buteljering mars 2017. 
Druvor: Furmint 100%

Sockerhalt: 1g/l
Syra: 6g/l

Alkohol: 13,5%
Volym: 750 ml

Förslutning: Skruvkork
Läs mer här: www.hungrywines.com

http://hungrywines.com
http://hungrywines.com/en/the-wines/furmint-2016/

